
 

 

To Share 

 

Roggebroodje met Beurre de Baratte      €4.50 

Taggiasche olijven         €5.00 

Nacho’s met hummus & piquillos       €7.00 

Nacho’s met crème van avocado & jalapeño      €8,00 

Bruschetta met tomaat & basilicum        €16.00 

Bitterballen van pulled pork op de BBQ      €16.00 

Secreto n°7 “De Laet & Van Haver”       €16.00 

Kruidige Beef Pastrami “De Laet & Van Haver"     €10.00 

“Monte Nevado” Mangalica-ham (+28 maanden)     €18.00 

Persian Oscietra Kaviaar (50gr) met zure room & Pringles    €145.00 

 

Oesters 

Gillardeau oester naturel (per stuk)       €5.00 

Gillardeau oester mango, tequila & chili (per stuk)     €7.00 

 

Starters 

Gerookte zalm & brioche toast       €24.50 

Huisgemaakte terrine van ganzenlever & brioche     €27.00 

Carpaccio Holstein, rucola & Grana Padano      €22.00 

Huisgemaakte kaaskroketjes        €19.00 

Vitello Tonnato van Porchetta       €24.00 

Cavaillon meloen met zwarte woudham       €22.00 

Salade Caprese; tomaat, basilicum en mozzarella     €24.00 

Velouté van asperges         €11.00 

Tomatenroomsoep met balletjes       €11.00 

Bisque van Langoustines         €11.00 

 

Main 

Caesar salade met gerookte kip & oude Comté kaas    €24.00 

Schartong “Fish & Chips” & tartaar       €27.00 

Stoofvlees van Holstein, de Koninck Bier & frietjes     €26.00 

Lamsnavarin met erwtjes & wortelen, aardappelkroketjes    €28.00 

Asperges op Vlaamse wijze        €32.00 

Asperges met gerookte zalm        €35.00 

Pasta pesto          €22.00 

Pasta Napolitana         €22.00 

Pasta Bolognese         €26.00 

Pasta met truffel roomsaus        €26.00 

Pasta all'Aglio olio e Peperoncino       €28.00 

 

  



 

 

Dessert 

Dame Blanche          €13.00 

Café Glacé          €15.00 

Assortiment kazen “geaffineerd Van Tricht”     € 25.00 

Sabayon Champagne met vanille ijs       €17.00 

Moelleux au chocolat met vanille ijs        €18.00 

Aardbeien uit Hoogstraten gemarineerd in Elixir d’Anvers    €16.00 

Coupe Colonel 2.0; Sorbet van Galanga & citroengras met Timoncello  €18.00 

 

 

After Dinner Cocktails 
 

Vieux Carré           €18,00 
Rémy Martin Accord Royal, Bulleit Bourbon, Bénédictine D.O.M. 

Rum Old Fashioned          €18,00 
Bacardi 8 “Ocho”, Mount Gay Black Barrel, Bitters 

Espresso Martini          €17,00 
Espresso, Coffee Liquor, Grey Goose Vodka 

Almond Negroni          €17,00 
Martini Rubino, The Botanist Gin, Campari, Berta Amaretto 


