
	

	

 
 

Voorgerechten 
 
 
 
Witte asperges uit de Polder met Enigma en lamsoor 
Crème van Comté en gekonfijte eidooier                           €48 
 
 
Ceviche van MOWI en hamachi 
Aperol spritz, tamarillo en timut peper                                €48 
 
 
Open ravioli van smokey pulled pork en fleur de Wagyu 
Gebakken langoustinestaart met bloemkool                         €64 
 
    
Tartaar langoustines & Royal Belgian kaviaar 
Crème van yuzu en verjus                      €90 
            
 
Terrine Ganzenlever 
Kiwi, bittere chocolade, gel van samba thee          €46 
 
 
 
 
 
 
 
 

Elke middag serveren we alsook een 2 gangen lunchmenu , afhanklijk van 
marktaanbod en beschikbaarheid € 48,50



	

	

 
 

Hoofdgerechten 
 
 
 
Tarbot gegaard met Kalamata olijven 
Witte asperges met daslook en groene komijn                        €88 
 
 
Kreeft à la nage              
Vanille uit Madagascar en ijzerkruid                    €69 
  
 
Zeebaars op de plancha gebakken 
Koshihikari rijst en lyokan, geserveerd in bouillon van broccoli        €56 
 
 
Jong duifje gegaard op hooi 
Groene asperges uit Mallemort, morieltjes en daslook                  €65 
 
 
Kalfszwezerik in zuurdesemkorst 
Ananas, Mount Gay rum & mosterdzaad                   €62 
 
 
Rubia Gallega met geroosterde pijnboompitten en erwtjes 
Lichte jus met sherry en gerookt merg                            €58 
   
 
 
 
Bent u allergisch of intolerant aan bepaalde voedingsstoffen, stel ons op de hoogte. 

De samenstelling van onze gerechten kan wijzigen.



	

	

 
 

Ontdekkingskluis  
 
 

 
Ceviche van MOWI en hamachi 
Aperol spritz, tamarillo en timut peper 
 
 
Witte asperges uit de Polder met Enigma en lamsoor 
Crème van Comté en gekonfijte eidooier 
 
 
Rubia Gallega met geroosterde pijnboompitten en erwtjes 
Lichte jus met sherry en gerookt merg 
 
 
Kaaschariot Franq 
Kazen geaffineerd door kaasmeester “Van Tricht”  
(suppl. €25,00) 
 
 
Aardbei / vlierbloesem / witte chocolade 
 
 

 
 

Discover The Vault €110,00 
Menu per tafel te nemen 

Vanaf 5 personen vragen wij U om de menu te nemen, dit om 
wachttijden te beperken.



	

	

 
 
Nagerechten 
 
 
Kaaschariot Franq 
Kazen geaffineerd door kaasmeester “Van Tricht”        €25 
 
 
 
Dame Blanche 
Vanille uit Tahiti & Belgische chocolade           €14 
 
 
 
Soufflé van bittere chocolade en Amaretto 
Sorbet van mascarpone              €18 
 
 
 
Café glacé FRANQ              €15 
 
 
 
Aardbei / vlierbloesem / witte chocolade                          €16 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



	

	

Port 
 
Niepoort White             €9,50 
Niepoort Tawny 10y           €11,50 
Niepoort Tawny 20y           €15,50 
Niepoort Colheita 1997           €17,50 
Niepoort Colheita 2004           €14,50 
Niepoort Colheita 2007           €13,50 
Niepoort Vintage 1987           €31,00 
Niepoort Vintage 2000           €24,00  
 
Madeira 
 
Barbeito Sercial 10y           €15,50 
D’Oliveira Sercial 1989           €39,50 
D’Oliveira Sercial 1999           €36,50 
D’Oliveira Verdelho 2000           €36,50 
Barbeito Boal 10y            €15,50 
D’Oliveira Boal 1987           €39,50 
D’Oliveira Boal 2001           €34,50 
D’Oliveira Malvasia 1991           €38,50 
D’Oliveira Tinta Negra 1997          €36,50 
D’Oliveira Tinta Negra 1998          €35,50 
 
Marsala 
 
Vito Curatolo Arini Marsala Superiore Dolce          €8,50 
Marco de Bartoli Superiore Oro Riserva 2004       €14,50
  
 
 


